
 

เตายา่งบารบิ์คิว 
  ☼  อาหารเป็นหน่ึงในปัจจยัท่ีท่ีมนุษยใ์ชใ้น

การด ารงชีวิต การประกอบอาหารของมนุษยก์็สรร
หา รู ปแบบ ต่ า งๆ  ม า เ พ่ื อ เ พ่ิ ม รสช าด ในกา ร
รับประทานและรูปแบบหน่ึงท่ีไดรั้บความนิยมมาก 
กคื็อ การยา่ง 
 ☼  เตาย่างท่ีเห็นกนัอยู่ทัว่ไป คือ เตาอั้งโล่ถ่าน
และเตาถงัผา่ซีก ซ่ึงเป็นภูมิปัญญาพ้ืนบา้นท่ีดดัแปลง
เอาภาชนะเหลือใชม้าสร้างประกอบเป็นเตาย่าง ซ่ึง
เตาย่างดังกล่าวจะสูญเสียความร้อนมาก ท าให้
ส้ินเปลืองเช้ือเพลิงถ่านในอตัราส่วนท่ีสูงตามไปดว้ย 

  ☼  จากรายงานการศึกษา เตาย่างดังกล่าว 
พบว่ า  มี ก า ร สูญ เ สี ยค วาม ร้อนประมาณ  5 5 
เปอร์เซ็นต์ ซ่ึงเป็นการสูญเสียท่ีค่อนขา้งสูงกว่าการ
น ามาใชจ้ริง 
 ☼  เตาย่างบาร์บิคิว เป็นเตาย่างท่ีได้มีการ
พฒันาปรับปรุงให้มีประสิทธิภาพสูงข้ึน โดยตวัเตา
ประกอบเป็นสองชั้น ตรงกลางมีฉนวนกนัความร้อน 
(ดินเหนียว+ข้ีเถา้ แกลบ อตัราส่วนประมาณ 1:8 ) มี
ฝาครอบพร้อมหนา้ต่างเลก็ 3 บาน เพ่ือความสะดวก 
ขณะประกอบอาหาร และมีปล่องไอเสียตรงกลางตวั
เตา เพ่ือลดอตัราการไหลของไอร้อนใหน้อ้ยลง จาก
การทดลองใช้งานเตาย่างบาร์บิคิว พบว่า มีการ
สูญเสียความร้อนประมาณ 27 เปอร์เซ็นต์ ท าให้
ประหยดัค่าเช้ือเพลิงถ่านไดป้ระมาณ 24 บาท/รอบ
การผลิต  

 

ค่าใช้จ่ายในการสร้างประกอบ 
 1. ถงั 200 ลิตร   400 บาท 
 2. ผนงัชั้นใน  300 บาท 
 3. ฉนวนกนัความร้อน 80 บาท 
 4. ปล่องก๊าซท้ิง  120 บาท 
 5. ฝาครอบและหนา้ต่างเลก็   150 บาท 
 6.  เหลก็เสน้1/4 น้ิว  250 บาท 
 (ส าหรับท าตะแกรงยา่งและตะแกรงถ่าน) 
 7. ค่าจา้งแรงงานในการจดัสร้าง   500  บาท 
  รวมค่าใชจ่้าย      1,600   บาท 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
การบ ารงุรกัษา 

- ควรเกบ็ไวใ้นท่ีท่ีมีโรงคลุม 
- เวลาเก็บถ่านท่ีเหลืออย่าใช้น ้ าราดจะท าให ้      

ตวัเตาเกิดสนิมผกุร่อน ไดเ้ร็ว 
- เม่ือไม่มีการใชง้านควรทาสีกนัสนิม 

 

 

ตดิต่อสอบถามรายละเอยีดเพิม่เตมิได้ที่ 
ส านักถ่ายทอดและเผยแพร่เทคโนโลยี 

กรมพฒันาพลงังานทดแทนและอนุรักษพ์ลงังาน 
17  ถนนพระราม 1  เชิงสะพานกษตัริยศึ์ก แขวงรองเมือง 
เขตปทุมวนั กรุงเทพฯ 10330  http://www.dede.go.th 

โทรศพัท ์ 0-2223-6561 โทรสาร 0-2225-7325 
ศูนย์บริการวชิาการที่ 1 (จังหวดัปทุมธาน)ี 

เลขท่ี  14/4ม.10ถ.พหลโยธิน ต.คลองหน่ึง อ.คลองหลวง จ.ปทุมธานี 12120 
โทร 0-2529-1700   แฟกซ ์0-2529-1700 

ศูนย์บริการวชิาการที่ 2 (จังหวดัราชบุรี) 
เลขท่ี 178 ม.1 ต.หินกอง อ.เมือง จ.ราชบุรี 70000 

โทร 0-3239-1124   แฟกซ ์0-3239-1701 
ศูนย์บริการวิชาการที่ 3   (จังหวัดมหาสารคาม) 

ถ.โกสุมพิสยั-มหาสารคาม ต.ท่าสองคอน อ.เมือง จ.มหาสารคาม 44000 
โทร 0-4375-8124   แฟกซ ์0-4375-8124 
ศูนย์บริการวิชาการที่ 4  ( จังหวัดหนองคาย) 

เลขท่ี 195/1 ถ.หนองคาย-เวียงจนัทร์ ต.หนองกอมเกาะ อ.เมือง จ.หนองคาย 43000 
โทร 0-4242-0754 

ศูนย์บริการวชิาการที่ 5 (จังหวดัขอนแก่น 

เลขท่ี 262  ม.18 ถ.มิตรภพ ต.ท่าพระ อ.เมือง จ.ขอนแก่น 40260   
โทร. 0-4326-2207 

ศูนย์บริการวิชาการที่ 6    (จังหวัดอุบลราชธานี) 
เลขท่ี บา้นแคน ม.1 ต.ส าโรง ก่ิงอ.ส าโรง จ.อุบลราชธานี 34360 

โทร0-4530-3101  แฟกซ ์0-4530-3101 
ศูนย์บริการวิชาการที่ 7 (จังหวดัเชียงใหม่) 

เลขท่ี 147 ม.8 ต.หนองหาร อ.สนัทราย จ.เชียงใหม่ 50290 
โทร 0-5335-3064 , 0-5349-9032   แฟกส์ 0-5349-9031 

ศูนย์บริการวิชาการที่  8 (จังหวดัสงขลา) 
เลขท่ี 90 ม.3 ต.คลองหลา อ.คลองหอยโข่ง จ.สงขลา 90115 

โทร0-7423-9082   แฟกซ ์0-7423-9082 
ศูนย์บริการวิชาการที่ 9  (จังหวดันครศรีธรรมราช) 

เลขท่ี 80ม.7 ต.หนองหงษ ์อ.ทุ่งสง จ.นครศรีธรรมราช 80110 
โทร 0-7530-2026   แฟกซ ์0-7530-2026 

ศูนย์บริการวิชาการที่ 10  (จังหวดัพษิณุโลก) 
เลขท่ี 80 ม.3 ต.มะขามสูง อ.เมือง จ.พิษณุโลก 65000 

โทร 0-5529-9265  แฟกซ ์0-5529-9046    



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

       เตาย่างบาร์บิควิ 
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   รายละเอียดรายการในแบบ  

A  หนา้ต่างเลก็เปิด -ปิดไดจ้  านวน 3 บาน 

B   ตวัฝาครอบดา้นบนเหนือตะแกรงย่าง  

C   ตวัเตาส่วนรับเช้ือเพลิงมีสามชั้นดงัรายละเอียดในภาพท่ี 2 
ตวัถงัทั้งชั้นในและนอกมีขนาด เท่ากนั  

D  ปล่องส าหรับเข่ียเถา้ถ่าน 

E  ปล่องควนั  

10cm 

ตะแกรงรัง

ผ้ึง 

ตะแกรงย่าง  
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